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HERZLICH WILLKOMMEN IN MÜNCHEN!
Liebe Leader*innen, liebe Freund*innen der Hospitality,

herzlich willkommen im Hofbräukeller. Die Gastro Sessions bringen Menschen zusammen, die  
unsere Branche mit Leidenschaft gestalten. Menschen, die Verantwortung übernehmen, Erfahrungen  
teilen und voneinander lernen möchten. Genau dieser Austausch auf Augenhöhe macht den  
Leaders Club aus. 

Freut euch auf zwei Tage voller neuer Perspektiven, praxisnaher Einblicke und spannender Gespräche. 
Gemeinsam werfen wir einen Blick auf die Themen, die Hospitality heute bewegen und auf das, was 
langfristig den Unterschied macht. 

Ein besonderes Highlight ist in diesem Jahr die Integration des Leaders Club International Exchange.  
Als Acting Country des Leaders Club International freuen wir uns, Gäste und Speaker*innen aus  
unseren europäischen Länderclubs aus Belgien, Frankreich und der Schweiz in München begrüßen 
zu dürfen. 

Und weil die besten Gespräche oft erst nach dem offiziellen Programm beginnen, kehren wir für die  
After Sessions in die Kneipe 80 zurück, dieses Mal im Glockenbachviertel. Nach einem unvergess-
lichen Abend im vergangenen Jahr freuen wir uns auf einen besonderen Ort für Begegnungen,  
Austausch und jede Menge Leaders Club Spirit.

GASTRO 
SESSIONS 
2026



DEUTSCHER

UNSERE FORMATE
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PROGRAMM
Mittwoch | 10. Juni 2026

10:00-11:00 CHECK IN + STARTUP COFFEE

11:00-11:20
OPENING & WELCOME - BEGRÜSSUNG DURCH DEN LEADERS CLUB, 
INTERNATIONALE ERÖFFNUNG UND WELCOME VOM HOFBRÄUKELLER  
Johannes Roiner, Marc Uebelherr, Silja Steinberg, Dr. Jörg Lehmann und Frank Buchheister

11:20-11:40
OHNE GASTGEBER WIRD ES STILL – WIE WIR UNSERE 
BRANCHE ZUKUNFTSFEST MACHEN
Dr. Thomas Geppert

11:40-12:10 RENDEZVOUS MIT DEINEM GLÜCK
Patrik Wenke

12:10-12:30
FROM MOMO TO MOVEMENT: HOW TO BUILD A FOOD 
BRAND THAT SCALES BEYOND THE RESTAURANT
Lena Battegay (Schweiz)

12:30-12:50 RETENTION IN HOSPITALITY: FROM HR CHALLENGE TO STRATEGIC ADVANTAGE
Steven Rosseel (Belgium)

12:50-13:10 CREATE YOUR OWN ECOSYSTEM IF YOU WANT TO CREATE AN EMPIRE
Jonathan Jablonski (France)

13:10-13:30

„WILLKOMMEN IN DER ZUKUNFT – SOFERN IHR DABEI SEID“
WARUM KI UND DIGITALISIERUNG JETZT ÜBER SICHTBARKEIT,
 EFFIZIENZ UND WACHSTUM ENTSCHEIDEN
Michael Kuriat (Deutschland)

13:30-13:50
STATE OF HOSPITALITY – FOUR COUNTRIES, FOUR PERSPECTIVES, 
ONE INDUSTRY IN MOTION – PANELDISKUSSION
Lena Battegay, Steven Rosseel, Jonathan Jablonski, Michael Kuriat

13:50-15:00 PAUSE & AUSTAUSCH

15:00-16:10 DEEP DIVES

KI – ALLES IST MÖGLICH?! WAS GASTRONOMIE JETZT WIRKLICH BRAUCHT.
Michael Kuriat & Paul Rusiecki

„GLÜCKSDINNER“ EIN NEUES GASTRO-FORMAT FÜR MEHR OPTIMISMUS, GLÜCK, 
MUT UND ZUVERSICHT, DIE SICHT NACH VORNE
Patrik Wenke (Happyologe) 

16:10-16:30
ABKASSIERT BEIM ABKASSIEREN – TRANSPARENZ & KOSTENSENKUNG BEI 
KARTENZAHLUNG
Basti Funke (SimplyPayments) & Niklas Luwinski (SimplyPayments) 

16:30-16:45
GENERATION Z - SO TICKEN WIR WIRKLICH UND WAS DAS FÜR DEIN GASTRO-
BUSINESS BEDEUTET – PANELDISKUSSION
Phil Kuriat

16:45-17:00 GEN Z: ANSPRUCH ODER AUFBRUCH?
Phil Kuriat, Julie Uebelherr, Niclas Steinberg

17:00-17:05 ABSCHLUSS, FEEDBACKRUNDE & VORSCHAU AUF TAG 2

18:30 ABENDVERANSTALTUNG IN DER KNEIPE 80 GLOCKENBACHVIERTEL



PROGRAMM
Donnerstag | 11. Juni 2026
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9:00-10:00 STARTUP COFFEE

10:00-10:05 WELCOME TAG 2
Johannes Roiner

10:05-10:25 DAS WESENTLICHE BESONDERS MACHEN. VON BUDGET ZU BEGEHRLICHKEIT.
Susan Schramm

10:25-10:45

REAL COMMUNITEA MATTERS
DAS GEMEINSCHAFTSERLEBNIS ALS ERFOLGSREZEPT – IN DER  MODERNEN 
TEEKULTUR, BEIM PROFIFUSSBALL UND IN DER SUBKULTUR
Esin Rager

10:45-11:05
FORGET GENERATIONS. BUILD CULTURE. WHAT REALLY DRIVES TALENT IN 
HOSPITALITY.
Linda Lorenzoni

11:05-11:25
TROTZ 15 € MINDESTLOHN WIRTSCHAFTLICH BLEIBEN –
WIE GASTRONOMIE PROFITABEL BLEIBT
Rasmus Stjernholm

11:25-11:45 FUTURE WORK & LEADING
Nicole Marsmann

11:50-12:50 DEEP DIVES

15 € MINDESTLOHN – DER GASTRO-REALITÄTSCHECK 
GEMEINSAM RECHNEN, VERSTEHEN UND WIRTSCHAFTLICH BLEIBEN
Rasmus Stjernholm

EASY LEADING: ÜBER FÜHRUNG,  WERTSCHÄTZUNG & ECHTE VERBINDUNG
Nicole Marsmann

12:50-14:10 LUNCH & NETZWERKEN

14:10-14:30
STIFT, ZETTEL, AGENT. DIE GASTRONOMIE WILL VEREINFACHUNG. 
AGENTEN LIEFERN SIE. 
Marcel Rudolph-Gajda (Nesto) & Philipp Streich (Nesto)

14:30-14:50
VOM SPITZENSPORT ZUR GASTRONOMIE –  WAS MAN AUS DEM 
LEISTUNGSSPORT LERNEN KANN
Christian Nehammer (FPX Vienna) & Christian Vogler (Augustiner Keller)

14:50-15:10
MEHR ALS EIN RESTAURANT. WARUM RELEVANZ, EMOTION UND EXPERIENCE 
DIE NEUE WÄHRUNG DER HOSPITALITY SIND.
Lina Koch

15:10-15:30
VOM ANSPRUCH ZUR UMSETZUNG –  WIE NACHHALTIGKEIT 
IM HOSPITALITY ALLTAG GELINGT – ELEVATOR PITCH
Nicola Baumert, Jochen Reinhard, Dirk Hanisch

15:30-15:50 HOSPITALITY - WHAT REALLY MATTERS? – PANELDISKUSSION
Linda Lorenzoni, Lina Koch, Susan Schramm

15:50-16:00 WIR SAGEN "TSCHÜSS"
Johannes Roiner,Silja Steinberg, Marc Überlherr

16:00-16:50 NETZWERKEN, AUSTAUSCH & DRINKS
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Johannes Roiner
ist Geschäftsleiter von FABBRI 1905 für Deutschland und Mitglied des 
Vorstands des Leaders Club Deutschland. Zusätzlich engagiert er sich 
zudem für die internationalen Beziehungen im Board des Leaders Club 
International. 

Mit seiner langjährigen Branchenerfahrung und seinem Gespür für 
relevante Themen führt er als Moderator durch die Gastro Sessions 
2026 und verbindet nationale wie internationale Perspektiven der 
Hospitality-Branche.

führt den traditionsreichen Hofbräukeller München in dritter Generation 
und steht wie kaum eine andere für gelebte Gastfreundschaft. Als Gast-
geberin der Gastro Sessions 2026 öffnet sie nicht nur die Türen ihres 
Hauses, sondern schafft gemeinsam mit dem Leaders Club einen 
Rahmen für Austausch, neue Perspektiven und persönliche Begegnungen. 

Seit 2026 ist sie zudem Vorstandsvorsitzende des Leaders Club 
Deutschland und setzt sich mit großer Leidenschaft für die Weiterentwick-
lung der Hospitality-Branche ein.

Silja Steinberg

Frank Buchheister war viele Jahre Vorstandsvorsitzender des Leaders Club 
Deutschland und übernimmt als President des Acting Country 2026–
2027 eine wichtige Rolle im Leaders Club International. Mit Deutschland 
als Acting Country verantwortet er internationale Formate und Veranstal-
tungen, die die Zusammenarbeit zwischen den nationalen Leaders Clubs 
stärken.

Mit seiner langjährigen Branchenverbundenheit und seiner Leidenschaft 
für Netzwerke bringt er Menschen, Ideen und Konzepte über Länder-
grenzen hinweg zusammen und fördert den Austausch innerhalb der inter-
nationalen Leaders Club Gemeinschaft.

Frank Buchheister

UNSER MODERATOR

UNSERE GASTGEBERIN

UNSER CO-GASTGEBER
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UNSERE 
SPEAKER:INNEN

gehört zu den wichtigsten Stimmen der bayerischen Gastronomie. Als Landes-
geschäftsführer des DEHOGA Bayern kennt er die Herausforderungen der Bran-
che wie kaum ein anderer und gibt einen aktuellen Einblick in die politischen, 
wirtschaftlichen und gesellschaftlichen Rahmenbedingungen der Hospitality.

DEHOGA Bayern
Dr. Thomas Geppert

verbindet wissenschaftliche Erkenntnisse über Glück und Motivation mit den Heraus-
forderungen des Unternehmeralltags. Mit viel Praxisbezug zeigt er, wie Menschen 
und Teams auch in anspruchsvollen Zeiten leistungsfähig, motiviert und erfolgreich 
bleiben können.

Happyologe | Unternehmer | Speaker
Patrik Wenke
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beschäftigt sich intensiv mit den Themen Mitarbeiterbindung, Unternehmenskul-
tur und Arbeitswelten der Zukunft. Er zeigt, warum Mitarbeiter*innen einer der 
wichtigsten Erfolgsfaktoren der Hospitality sind und wie Retention zum strategi-
schen Wettbewerbsvorteil werden kann.

SD Worx | Leaders Club Belgien
Steven Rosseel

Als Unternehmer und Präsident des Leaders Club France steht Jonathan für moderne 
Hospitality-Konzepte und internationale Perspektiven. Er gibt Einblicke in Entwick-
lungen des französischen Marktes und zeigt, welche Faktoren langfristigen Erfolg in 
der Gastronomie ermöglichen.

Factory & Co | Präsident Leaders Club France
Jonathan Jablonski

hat mit Tenz Momo eine der bekanntesten Streetfood-Marken der Schweiz auf-
gebaut. Ihr Vortrag zeigt, wie aus einer Idee eine starke Marke entsteht und 
welche Rolle Authentizität, Unternehmergeist und klare Positionierung für nach-
haltiges Wachstum spielen.

Tenz Momo | Leaders Club Schweiz
Lena Battegay
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beschäftigt sich mit den Erwartungen, Werten und Verhaltensweisen der Genera-
tion Z. Er gibt Einblicke in die Denkweise einer Generation, die zunehmend Gäste, 
Mitarbeitende und künftige Führungskräfte der Hospitality-Branche prägt.

Leaders Club Young Generation
Phil Kuriat

Gastfreundschaft begleitet Julie Uebelherr und Niclas Steinberg seit ihrer Kind-
heit. Aufgewachsen in Familien mit tiefer Verwurzelung in der Hospitality erleben 
sie täglich, was es bedeutet, Verantwortung zu übernehmen, Menschen zusam-
menzubringen und Gastgeber aus Leidenschaft zu sein. Heute bringen beide 
ihre eigenen Ideen und Perspektiven in bestehende und neue Konzepte ein und 
stehen für eine Generation, die Bewährtes weiterführen und gleichzeitig neue 
Impulse setzen möchte.

Kneipe 80 | Hofbräukeller München - Leaders Club Young Generation
Julie Uebelherr & Niclas Steinberg

Kartenzahlung gehört längst zum Alltag, doch viele Betriebe kennen ihre tat-
sächlichen Kosten nicht. Bastian Funke und Niklas Luwinski zeigen, wie moderne 
Payment-Lösungen funktionieren und welche Potenziale in einem professionellen 
Zahlungsmanagement stecken.

SimplyPayments
Bastian Funke & Niklas Luwinski

beschäftigt sich seit vielen Jahren mit Digitalisierung, Marketing und Künstlicher 
Intelligenz in der Hospitality-Branche. Sein Fokus liegt auf Technologien, die Prozesse 
vereinfachen, Teams entlasten und Betrieben helfen, effizienter und erfolgreicher zu 
arbeiten.

TNC Group
Michael Kuriat
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begleitet Gastronomiebetriebe bei strategischen und operativen Fragestellun-
gen. Mit seiner langjährigen Erfahrung zeigt er praxisnah, wie Betriebe auch 
unter anspruchsvollen wirtschaftlichen Rahmenbedingungen erfolgreich und 
profitabel bleiben können.

Gastromotion
Rasmus Stjernholm

beschäftigen sich mit der nächsten Generation digitaler Unterstützung für Gas-
tronomie und Hotellerie. Ihr Fokus liegt auf KI-Agenten, die Prozesse vereinfa-
chen, Teams entlasten und den Arbeitsalltag effizienter gestalten.

Nesto
Marcel Rudolph-Gajda & Philipp Streich

ist überzeugt: Echte Gemeinschaft entsteht nicht digital, sondern durch gemeinsa-
me Erlebnisse. Mit samova schafft sie Räume für Begegnungen und zeigt, warum 
Community Building zu den wichtigsten Erfolgsfaktoren moderner Marken und 
Konzepte gehört.

samova
Esin Rager

Mit Gastro Exclusive hat Linda Lorenzoni eines der führenden Personaldienstleis-
tungsunternehmen für die Hospitality-Branche in Österreich aufgebaut. Ihr Fokus 
liegt auf Unternehmenskultur, Mitarbeiterbindung und der Frage, wie Betriebe 
langfristig starke Teams entwickeln können.

Gastro Exclusive
Linda Lorenzoni

beschäftigt sich mit der Frage, wie aus einfachen Ideen besondere Erlebnisse 
entstehen. In ihrem Vortrag zeigt sie, warum nicht immer große Budgets ent-
scheidend sind, sondern vielmehr Kreativität, klare Konzepte und die Fähigkeit, 
Gäste nachhaltig zu begeistern.

Motel One
Susan Schramm
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Nachhaltigkeit darf kein Zusatz sein – sie muss Teil des Systems werden. Dirk 
Harnisch, Nicola Baumert und Jochen Reinhard beleuchten das Thema aus 
unterschiedlichen Perspektiven und zeigen, wie Nachhaltigkeit in der Hospita-
lity ganz konkret umgesetzt werden kann. Im Mittelpunkt stehen Lösungen, die 
ökologische Verantwortung, wirtschaftliche Stabilität und langfristigen Unter-
nehmenserfolg miteinander verbinden.

MEIKO | Greensign | Wastemonkey
Dirk Harnisch, Nicola Baumert & Jochen Reinhard

glaubt an die Kraft echter Hospitality. Für sie entstehen besondere Orte dort, wo 
Menschen zusammenkommen, Gemeinschaft erleben und sich willkommen fühlen. 
Mit ihrer Leidenschaft für Gastfreundschaft, Genuss und starke Konzepte prägt sie 
als Partnerin und Geschäftsführerin das Chefs Warehouse Hamburg und schafft Er-
lebnisse, die in Erinnerung bleiben.

Chefs Warehouse Hamburg
Lina Koch

Ob auf internationalem Wettkampfniveau, in Unternehmen oder in der Hospita-
lity, nachhaltiger Erfolg entsteht dort, wo Menschen gemeinsam Verantwortung 
übernehmen und auf ein Ziel hinarbeiten. Christian Nehammer und Christian 
Vogler zeigen, welche Rolle Führung, Vertrauen und Teamkultur spielen, wenn 
aus individuellen Stärken echte Höchstleistungen werden.

FPX Vienna | Augustiner-Keller München
Christian Nehammer & Christian Vogler 

Wie sieht Service aus, der auch morgen noch begeistert? Nicole Marsmann 
beschäftigt sich mit den Veränderungen von Führung, Arbeitswelt und Gast-
orientierung in der Hospitality. In ihrem Vortrag zeigt sie, warum Servicequalität 
zum entscheidenden Wettbewerbsvorteil wird und welche Rolle Mitarbeitende 
dabei spielen.

Future Service Sells
Nicole Marsmann



Unsere Leader*innen kommen aus den Bereichen Gastronomie & Catering, der Hotellerie und 
aus branchenaffinen Partner- und Beratungsunternehmen.

Zum Mitgliederverzeichnis
leadersclub.de/mitglieder-kennenlernen

UNSERE MITGLIEDER

ÜBER DEN 
LEADERS CLUB

Der Leaders Club ist ein Netzwerk aus Gastronomen, Beratern und Produzenten mit mehr als 
450 Mitgliedern aus über 230 Unternehmen der Branche. Es wird getragen vom ehrenamtli-
chen Engagement seiner vielfältigen Charaktere, ihrer freundschaftlichen Verbundenheit und dem 
vertrauensvollen sowie offenen Kompetenz- und Erfahrungsaustausch. 

Das Ziel des 2001 gegründeten Clubs ist es, als Impulsgeber und Sprachrohr der Branche die 
wirtschaftliche sowie gesellschaftliche Bedeutung der Gastronomie in Deutschland zu stär-
ken und dafür ein Bewusstsein in der Öffentlichkeit zu schaffen. Innovative, mutige Visionäre 
mit erfahrenen Machern zu verbinden, Wissen weiterzugeben sowie Neugründungen, zu-
kunftsweisende Konzepte und die Entwicklung der Branche zu fördern, sind für das Netz-
werk eine Herzensangelegenheit. Der Leaders Club Award, die Leaders Club Academy, die 
Leaders Club Gastro Sessions und der Deutsche Gastro-Gründerpreis sind nur einige Formate, 
die der Club zur Erreichung seiner Ziele initiiert und nutzt. Mit zwei Weinbergen an der Mosel 
trägt der Club außerdem zum Erhalt der einzigartigen Kulturlandschaft der Mosel-Steillagen bei 
und produziert sein eigenes kleines Weinsortiment MUTMACHA!
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WE ARE INTERNATIONAL!

Der Leaders Club International wurde 2008 gegründet und ist die Netzwerkplattform für die Lea-
der*innen der verschiedenen Länder Clubs. Er verbindet Gastgeber*innen, Unternehmer*innen 
und Branchenexpert*innen aus ganz Europa. Was sie eint, ist die Überzeugung, dass die besten 
Ideen dort entstehen, wo Menschen offen miteinander ins Gespräch kommen, voneinander ler-
nen und gemeinsam neue Wege denken.

Die Gastro Sessions 2026 stehen ganz im Zeichen des internationalen Austauschs. Als Acting 
Country des Leaders Club International übernimmt Deutschland für die Jahre 2026 und 2027 
eine besondere Rolle innerhalb des europäischen Netzwerks und bringt die Mitglieder der 
verschiedenen Länderclubs noch enger zusammen.

Mit der Integration des Leaders Club International Exchange werden die Gastro Sessions in die-
sem Jahr zur Plattform für grenzüberschreitenden Dialog, neue Perspektiven und gemeinsame 
Erfahrungen. Speaker *innen und Unternehmer*innen aus Belgien, Frankreich, der Schweiz, 
Österreich und Deutschland teilen ihre Sicht auf aktuelle Herausforderungen, erfolgreiche 
Konzepte und die Zukunft der Hospitality. Die Gastro Sessions 2026 schaffen genau diesen 
Raum: international, persönlich und auf Augenhöhe.

EXCHANGE
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UNSERE 
SPONSOREN
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Teilnehmerliste GASTRO SESSIONS 2026

Vorname Nachname Unternehmen

Honore Audibert Ultimate Lion GmbH

Anthony Audibert Ultimate Lion GmbH

Waleed Aziz Schmarrnsinn

Matthias Bach Develey Senf & Feinkost GmbH

Martin Bäßler Valdo Spumanti

Lena Battegay Tenz GmbH

Markus Bauer Tasteful Hospitality GmbH

Nicola Baumert GreenSign Institut GmbH

Erhan Baz MrChicken Group

Barbara Becker Meininger Verlag |fizzz Magazin

Martin Beckhold Transgourmet DE GmbH & Co. OHG

Aurore Begue LEADERS CLUB FRANCE

Lana Berndl Tasteful Concepts GmbH

Reneta Birrenbach Redefine Meat EMEA

Claudine Brunner Leaders Club Switzerland

Frank Buchheister Leaders Club Deutschland AG

Claudia Buchheister Leaders Club Deutschland AG

Lea Cvitkovic Jürgen Lochbihler KG - Der Pschorr

Harry De Landtsheer Delan Management

René Dost REDO Unternehmensgruppe

Christine Dudle-Crevoisier Amuse-Bouche Communication

Marcus Duwe BASECOFFEE Franchise GmbH

Marcus Duwe BASECOFFEE Franchise GmbH

Prof. Dr. Irmi Eisenbarth Hochschule München |Fakultät für Tourismus

Ahmed El Gafarawi Foodasis GmbH

Daniel Engelbrecht fritz-kola gmbh

Tim Flagmeier SD Worx

Bastian Funke SimplyPayments



Dr. Thomas Geppert DEHOGA Bayern e.V.

Marcus Gill Baldeplatz Gastronomie GmbH|Fugazi

Emma Gogic Tasteful Concepts GmbH

Oguz Gökce Kaffiy Analytics

Marlena Grahn Jürgen Lochbihler KG - Der Pschorr

Christoph Grass cisbox GmbH

Julian Greiwe Berentzen-Gruppe

Ann-Kristin Grimm Mezzaluna

Tom Großmann Salomon FoodWorld GmbH

Sofien Grosch Easyfairs Deutschland GmbH

Gerald Grumbach Transgourmet DE GmbH & Co. OHG

Osman Gulentz MSK Foodservice

Mira Hahne Saffer Wein Gmbh

Dirk Hanisch MEIKO Deutschland GmbH

Peter Hartlmaier MEIKO Deutschland GmbH

Tobias Haupt fritz-kola gmbh

Florian Hermanns GreenSign Institut GmbH

Marco Hero Schiedermair Rechtsanwälte

Errol Ilercil samova | Seeberger

Georgi Iliev Gladio Family Group Verwaltungs GmbH

Jonathan Jablonski LEADERS CLUB FRANCE

Valentin Keil Leaders Club Young Generation

Suna Kilic Gladio Family Group Verwaltungs GmbH

Kerim Kilic Gladio Family Group Verwaltungs GmbH

Ines Klöss Vegean GmbH

Manfred Kneifel Münchner Suppenküche Handels GmbH & Co.KG

Roland Koch Gastro Consulting

Lina Koch Chefs Warehouse Hamburg

Lina Koch Chefs Warehouse Canteen & Bar GmbH

Stephan Köhler BON BON - Der Restaurant-Gutschein

Andreas Kolenda La Burrita GmbH



Jürgen Kritschil Hofbräukeller

Martin Kunz Saffer Wein GmbH

Phil Kuriat Young Generation

Michael Kuriat TNC Group

Quang Le Timeless Studio Berlin

Moritz Lechner Orpex Technologie Inc.

Dr. Jörg Lehmann Staatliches Hofbräuhaus in München

Matthias Lemcke Encon24

Luca Lewandowski Leaders Club Deutschland AG

Markus Lorbeck ARC TO EAT GmbH

Linda Lorenzoni Gastro Exclusive GmbH

Juliane Loske igefa SE & Co. KG

Mäxx Lott GOOD KARMA 

Jennifer Alice Lübbers Sinclair's Solutions

Niklas Luwinski SimplyPayments

Niklas Luwinski SimplyPayments

Michael Maendler Vegean GmbH

Werner Baumann Misa Foodtrucks United

Pascal Mann AlsterFood GmbH

Nicole Marsmann Future Service Sells GmbH

Tim-Sebastian Matzner Nestlé Waters Deutschland GmbH

Sebastian Mayerhofer Saffer Wein Gmbh

Josephine Mechler Bayrischer Wirt

Stephanie Moser Saffer Wein Gmbh

Vincent Mourre WhiteSpace Partners Ltd.

Daniel Müller LUSINI Group GmbH

Cornel Müller BASECOFFEE Franchise GmbH

Nima Nafeei Mmaah Berlin GmbH

Christian Nehammer FPX GmbH

Elena Nierlich Red Diamond GmbH

Anke Noertersheuser Leaders Club Deutschland AG



Iris Nutz Simmeth-Training

Josefine Öttl Konditorei

Prem Panchacharadevan G.Fabbri Deutschland GmbH

Sebastian Pechak Jürgen Lochbihler KG - Der Pschorr

Daniel Peitzner Peiga-Gaststätten GmbH

Adrian Penner MEIKO Maschinenbau GmbH & Co KG

Lisa Polaczek Melis Soul Café GbR

Petra Pöschl Alpenhain Käsespezialitäten GmbH

David Radermacher MKN Maschienenfabrick Kurt Neubauer Gmbh und Co Kg

David Radermacher MKN Maschienenfabrick Kurt Neubauer Gmbh und Co Kg

Sonia Raeder Cucoo Food

Esin Rager samova GmbH & Co. KG

Heiner Raschhofer Soulkitchen Gruppe

Jochen Reinhard wastemonkey GmbH

Nicolas Robert neolohn

Johannes Roiner Fabbri1905

Jessica Ronneberger TNC Group

Norbert Rosen Nestlé Waters Deutschland GmbH

steven Rosseel SD Worx

Süleyman Saki TNC Group

Gordon Salzmann cisbox GmbH

Aleksandra Savkovic Eschengarten

Barbara Schindler PResstaurant

Stefan Schlossnagel P2S AG

Dave Schöler TNC Group

Philipp F. Schramm igefa SE & Co. KG

Susan Schramm Motel One

Melina Schröder Melis Soul Café GbR

Paco Schuchard Kneipe 80

Michaela Schwaiger Marketing Solutios

Franz Schwaiger Seeberger Professional GmbH



Daniela Schwarz Endori Food GmbH & Co. KG

Philipp Selzle Kaspar Schmauser

Brona Siemetzki Jürgen Lochbihler KG - Der Pschorr

Frank Simmeth Simmeth-Training

Chantal Sonnenschein Henning Broscheit GmbH

Georgios Sotiriou NOI.Cologne

Andreas Steinbeisser sell & pick GmbH

Silja Steinberg Hofbräukeller München

Niclas Steinberg Steinberg Gastronomie

Hubert Sterzinger SUPERSTUDIO 21

Rasmus Stjernholm Stjernholm Consulting GmbH

Sabine Stöhr Bavaria Food GmbH

Jürgen Straßer Gastro-Finanzen GmbH

Stefan Süß SUS Gmbh

Kathey Tran Schmarrnsinn

Stefan Tschoner La Burrita GmbH

Marc Uebelherr Tasteful Concepts GmbH

Julie Uebelherr Tasteful-Concepts |Kneipe80

Miriam Vöge Valdo Spumanti

Inge Vogt Ensemble Culinaire GmbH

Paul Völcker Q Gastro & Events

Franziska Weidner Food Trucks United

David Wendt Münchner Knödelei

Patrik Wenke Happyologe

Tim Wetzel Hotel Restaurant Schwanen

Claudia Widauer Almhotel Forsthofalm GmbH & Co KG

Bernhard Wieland GREATSTAFF GmbH

Thomas Wild Gastro-Finanzen GmbH

Marc Winter Gestütsgasthof Offenhausen

Anja Winter Gestütsgasthof Offenhausen 

Elena Zdravkova Gladio Family Group Verwaltungs GmbH



Simon Zilker ROSI

Tobias Zilker ROSI

Joachim Zimmel FPX GmbH

Claudius Zur Linden Kaspar Schmauser




